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:Т о 7 р Г я * ” е ^ Аенные продукты или их недостачу актом, который 

подписывается представителями М^ ° \ я т т о  в соответствии 

с'утаержденньш S 3 S  не ‘позднее 16.00 предшествующего дня,

Г с о зГ ь б р ак е р ^ к н у ю  комиссию в целях организации контроля за 

графику:
7.00 -  мясо в первое блюдо;
8.00 -  масло в кашу, сахар для завтрака,
Ю 00 -  тесто для выпечки;
10'оО -  11 00 -  продукты в первое блюдо (овощи, крупы),
1И  5 -  масло во второе блюдо, сахар в третье блюдо;

в к о т е л  в  присутствии старшей
“ созТ аГ Г м и сси ю  по снятию остатков продуктов питания в кладовой в

составе:
- заведующей;
- бухгалтера;
- воспитателя;

снятие остатков продуктов в кладовой 

блюд с пищеблока в группы:

- завтрак 8.20 -  8.30
- второй завтрак -  10.00
- обед 11.45 -  12.30
- полдник 15.30

режима; _
- картотеку технологии приготовления блюд,
- медицинскую аптечку;
- график выдачи готовых блюд,



. нормы готовых блюд, контрольное блюдо;

'  “ ы мерГнуГпосуда ск азан и ем  вещи на рабочем месте.
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